
Comunicació amb les
famílies

Modalitat us del servei de
menjador

Professional en dietètica
Equips de cuina i monitoratge,

professionals amb formació reglada
Tècnics i tècniques de seguiment
pedagògic i de Suport de Cuina.
Professional de Riscos Laborals

Caps de departament de l'empresa

Preus del Servei d’Acollida

Comacasa.menjadorsescolars

visita’ns per conèixer
més!

COM A CASA
MENJADORS
 “Cuina Casolana, i

Lleure de qualitat!”

L’ESPAI DEL MIGDIA

Contacte directe diari amb la
coordinadora de l’Espai del migdia

Telèfon: 604243027 Correu:
angladamenjador@gmail.com

Informes diaris per a I3, I4 I5 a través
de l’App de Com a Casa.

Informes trimestrals adaptats a
cada cicle a partir de 1r fins 6è

www.comacasamenjadors.cat

Usuari fix:  *Mínim 2 dies a la
setmana i amb una rutina.       
Usuari esporàdic: 7,74€          

*Es considera usuari esporàdic el
nen o la nena que faci ús del servei

de menjador de forma puntual,
avisant el mateix dia pel matí

els nostres equips

Preu usuari fix de 7:45h a 8:45h: 40€
Preu usuari fix de 8:15h a 8:45h: 20€

Preu usuari esporàdic de 7:45h a 8:45h: 3€ 
Preu usuari esporàdic de 8:15 a 8:45: 3€

* Preus del curs 2023-2024



Mitjançant un sistema
de repartició de

targetes, els infants
poden decidir, segons

els seus gustos i
interesos, quina

tipologia d’activitat
realitzar durant

l’estona de lleure.

"Com a Casa Menjadors Escolars"neix
del desig de treballar amb il·lusió i amb
uns objectius molt clars: alimentar de la

millor manera possible els infants en
edat escolar i potenciar una educació per
a una alimentació conscient, saludable i

com a casa.

Creiem fermament que "som el que
mengem" i per això, ens esforcem per
treballar de forma coherent amb els

valors que això representa. Els nostres
menús respecten i aprofiten la

temporada de cada producte, així com
comptant amb proveedors de proveidors

"km0".

Un cop al mes,
viatgem arreu del món

per descobrir noves
cultures, tastant la
seva gastronomia i

fent jocs típics
d’aquell indret!

La dedicació i el compromís vers
l’educació integral dels infants és el
centre del nostre projecte pedagògic. 

El projecte pedagògic 

Cuina i lleure de la mà

Certificat de qualitat

qui som? 

“Som el que mengem”

Com a Casa Menjadors té el certificat
“Denominació de Qualitat Bo, Sa, d’Aquí”.

Aquesta iniciativa apropa artistes
coneguts del panorama musical del

territori als espais de lleure de les escoles
que tenen un compromís amb els
productes de KM0 i sostenibles,

(*) En el nostre instagram
podreu veure algunes
visites de cantants a
l'espai del migdia-

Els infants d’i3
Cada mes un dia de
postres casolans

A l’espai del migdia, amb els infants d’
I3 es treballen hàbits i rutines
específiques per a la seva edat, com el
rentat de mans, tastar el menjar, seure
correctament a taula, etc.

Desprès del dinar, els infants fan la
seva rutina d’anar als lavabos i anar a
descansar en un espai de calma i
relaxat.

La comunicació amb les famílies es
diaria. A través de la App de l’escola,
s’envia un informe cada dia del
seguiment sobre el que ha menjat i si ha
descansat o no l’infant.


